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CUMHURBASKANI KARARI

Karar Sayisi: 7741

Ekli “2023 Yilinda Yapilacak Tarimsal Desteklemeler ve 2024 Yilinda Uygulanacak
Sertifikali Tohum Kullanim Destegine Iligkin Kararda Degisiklik Yapilmasina Dair Karar”mn
ylirlirliige konulmasina, 5488 sayili Tarim Kanununun 19 uncu maddesi geregince karar
verilmigtir.

25 Ekim 2023

Recep Tayyip ERDOGAN
CUMHURBASKANI

2023 YILINDA YAPILACAK TARIMSAL DESTEKLEMELER VE 2024 YILINDA
UYGULANACAK SERTIFIKALI TOHUM KULLANIM DESTEGINE ILiSKIN
KARARDA DEGISIKLIK YAPTLMASINA DAIR KARAR

MADDE 1- 14/9/2023 tarihli ve 7613 sayili Cumhurbagkan: Karari ile ylirtirlige
konulan 2023 Yilinda Yapilacak Tarimsal Desteklemeler ve 2024 Yilinda Uygulanacak
Sertifikali Tohum Kullamm Destegine iliskin Kararin 2 nci maddesinin dokuzuncu fikrasinin
(b) bendinin sonuna agagidaki ciimle eklenmis, aynt fikranin (e) bendi kapsamindaki tabloya
agagidaki satir eklenmis ve ayni maddenin onikinci fikrasinin (b) bendi asagidaki sekilde
degistirilmistir.

2023 tiretim yilinda kuru sartlarda iiretimi yapilan yaglik aygiceginde, iklimsel faktorlere bagh
olarak verim kayb1 yaganan Edirne, Kirklareli ve Tekirdag illeri sinirlari igerisinde kalan tarim
havzalarinda yaglik ay¢icegi destegi 150 kr/kg olarak &denir.”

13

Yaglik Aygicegi (Edirne, Kirklareli ve Tekirdag illeri simrlan igerisinde

kalan tarim havzalarinda) 150

)

“b) Tiirkiye Tarim Havzalar1 Uretim ve Destekleme Modeline gore sertifikah tohum
kullanim destegi kapsaminda 2024 yilinda susam ve yer fistif1 i¢in tiim havzalarda, yaglik
ayeicegi i¢in yeralti sularinin yetersiz seviyede ve su kisitt oldugunun Bakanlik¢a tespit edildigi
havzalarda, destege esas diger iirtinler i¢in ise ekli listede yer alan havzalarda agagidaki tabloda
belirtilen birim destekleme miktarlarina gére 6deme yapilir.”

MADDE 2- Bu Karar 1/1/2023 tarihinden gegerli olmak tizere yayimi tarihinde
yiirirliige girer.

MADDE 3- Bu Karar hiikiimlerini Tarim ve Orman Bakan1 yiiriitiir.



Ek-1

Zeytinyagi ve Pirina Yagin Ozelliklerinin Belirlenmesi I¢in Kullanilacak Analiz

Metotlan
Ozellikler Kullamlacak UZK Metodu
1 | Asitlik COl/T.20/Doc. No 34
Serbest Yag Asitligi Tayini, Soguk Metot
2 | Peroksit Sayist COV/T.20/Doc. No 35
Peroksit Degeri Tayini
3 | 2-Gliseril Monopalmitat COV/T.20/Doc. No 23
2-gliseril Monopalmitat Tayini
4 | 232, E270, Delta E COI/T.20/Doc. No 19
UV’de Spektrofotometrik Analizler
5 | Duyusal Ozellikler COVT.20/Doc. No 15
Natiirel Zeytinyaglarina Ait Duyusal Ozelliklerin
Tespiti (4.4 ve 10.4 maddeleri harig)
6 | Yag Asiti Kompozisyonu COI/T.20/Doc. No 33
(Trans Izomerler Dahil) Gaz Kromatografisi ile Yag Asitleri Metil Esterlerinin
Tayini
7 | Yag Asiti Etil Esterleri / Mumsu | COI/T.20/Doc. No 28
Maddeler Kapiler Kolonlu Gaz Kromatografisi ile Mumsu
Maddelerin, Yag Asitleri Metil Esterleri ve Yap Asitleri
Etil Esterlerinin Tayini
8 | Toplam Steroller, Sterol COI/T.20/Doc. No 26
Kompozisyonu, Eritrodiol, Kapiler Kolonlu Gaz Kromatografisi ile Steroller,
uvaol ve alifatik alkoller Triterpenik Dialkoller ve Alifatik Alkollerin
Bilesiminin ve Miktarimin Tayini
9 | Stigmastadienler COI/T-20/Doc. No 11
Stigmastadienlerin Tayini
10 | ECN42 fark: COI/T.20/Doc. No 20

Gergek ve Teorik ECN 42 Trigliserid Igerigi
Arasindaki Maksimum Farkin Tayini




Ek-2

Analiz Karar Agaclan
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Tablo 1 - Natiirel Stzma Zeytinyag: - Kalite Kriterleri

Serbest Asitlik
1 %) <08 >0.8
v
2 Peroksit sayisi 30 20
(mEq O2/kg) =
UV Spektrometri
2 >
3 (E270) <022 0,22
UV Spektrometri _
4 (DeltaE) <0,01 >0,01
v
UV Spektrometri
] <2,50 >2,
(E232) <25 2,50
Meyvemsilik | Meyvemsilik
Ortancas1 = 0
Ortancas1 > 0
P Duyusal v
Degerlendirme Kusurl Meyvemsilik
USUTANR  yrtancast > 0 ve
Ortancast =0
Kusurlarin
Ortancasi > 0
4 Yag Asiti Etil <35 135

Esterleri (mg/kg)

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyag
(Tablo 2)

Bknz. Ham Zeytinya@
(Tablo 4)

Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyadt
(Tablo 2)

Bknz. Ham Zeytinyag (Tablo 4)

Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyag
(Tablo 2)

Bknz. Ham Zeytinyagi (Tablo 4)

Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyag
(Tablo 2)

Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyag
(Tablo 2)

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.
Saflik kriterleri igin Tablo 3'e gidiniz.




Tablo 2 - Natiirel Birinci Zeytinyagi - Kalite Kriterleri

Serbest Asitlik

(%) <2,0 >2,0
v
Peroksit sayisi <20 20
Z >
(mEq O2/kg) -
UV Spektrometri _
(E270) <0,25 > 0,25
UV Spektrometri
<0,01 >
(DeltaE) <0, 001
UV Spektrometri
<2,60 >2,6
(E232) -7 0
Meyvemsilik | Meyvemsilik
Ortancasi > 0 | Ortancasi =0
Duyusal ve
Degerlendirme Kusurlarin | Meyvemsilik
Ortancasy < |Ortancasi >0 ve
3.5 Kusurlarin

Ortancas1 > 3,5

v

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Bknz. Ham Zeytinyagi
(Tablo 4)

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik
kriterleri igin Tablo 3'e gidiniz.




Tablo 3 - Natiirel Sizma Zeytinyag ve Natiirel Birinci Zeytinyag) - Saflik Kriterleri

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Rafine yag oldugunu gésterir
(zeytinyad veya diger yaglar)

Rafine yag oldugunu gdsterir
(zeytinyagt veya diper yaglar)

Farklt kaynaklardan gelen yaglarm
varlifint gésterir.

Farkli kaynaklardan gelen yaglarin
varlipini gdsterir.

Farkli kaynaklardan gelen yaglarin
varligini gdsterir.

Pirina yag varh@im gosterir.

Ham zeytinyag)/Pirina yaf
varligim gosterir.

Esterifiye yalar veya yiiksek
palmitik asitli yaglarin varligtnt
gosterir,

Stigmastadienler <005 >0,05 >
(mg/kg)
v
tC18:1£0,05| 1C18:1>0,05
T 5 Acitlar <0, s
rms%f‘me” ve 1(CI8:2+ | veyat(C18:2 + |—»
’ C18:3)<0,05| C18:3)> 0,05
TGR- 1 16K Zeytinyagn
oAb Zeytinyain ve .. .
Yag Asiti . . ve Pirina Yag
. Pirina Yag1 NLEN g
Kompozisyonu - Tebligi ile
Tebligiile uyumlu degildir
uyumludur, vy srar
ECN42 Farki <02 >102]  |—»
v
Sterol z TT,GK; TGK-Zeytinyags
: ey 'myayyve ve Pirina Yagr |—>
Kompozisyonu ve | Pirina Yag1 i
e Tebligi ile
Toplam Steroller | Tebligi ile e
uyumlu degildir.
uyumludur.
Eritrodiol + Uvaol
<4, >4,
%) 4,5 4,5 -
Mumsu Maddeler
(mg/kg) <150 > 150 —»
C42+C44+C46
v
Palmitik asit
<%]14 ise; 2-
gliseril
monopalmitat | TGK-Zeytinyag
2-pliseril <%0,9 veya | vePirina Yag1 |,
monopalmitat (%) |Palmitik asit >  Tebligi ile
%14 ise; 2- |uyumlu degildir.
gliseri}
monopalmitat
<%1,0
Ya beyan edilen kategori ile uyumludur.




Tablo 4 - Ham Zeytinyagi - Saflik Kriterleri

Stigmastadienler

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Rafine yag oldugunu
gosterir (zeytinyag:
veya dier yaglar)

veya diger yaglar)

Rafine yag oldugunu
gosterir (zeytinyag

Farkli kaynaklardan
gelen yaglarin
varhigini gosterir.

Farkl kaynaklardan
gelen yaglarin
varliping gésterir.

Farkli kaynaklardan
gelen yaglarin
varhgim gosterir.

Ham pirina yag1
varligin gosterir.

Ham pirina yag
varlifin gosterir.

Ham pirina yag
varligan gosterir.

Esterifiye yaglar veya
yiiksek palmitik asitli
yaglann varhgim
gosterir,

1 <0,5 >0.5 1
(mg/kg) ' ‘
A<
| Trans Yag Asiteri t(f}?;;g:;;( {CI8:1> 0,10 ve t(C18:2 +
(%) o T C18:3)>0,10
0,10
- K-Zeytinyad, . .
Yag Asiti TG Zeytinyag) ¢ TGK-Zeytinyagt ve Pirina Yagi
3| Kompozisyonu | Firina YagI Tebligh | “ o oile uyumlu degildir. |
pozisy ile uyumludur. w s
4| ECN42Farki < 03] >103] >
Ste.rol T(.]l'\-ZeyEmyaglhv_t?, TGK-Zeytinyadt ve Pirina Yag1 |—»
5 | Kompozisyonuve | Pirina Yag Tebligi Teblisi ile uyumlu degildir
Toplam Steroller ile uyurnludur. Biile vy st
Eritrodiol + Uvaol
<45 >
6 (%) , 4.5 ]
Mumsu Maddeler
<
7| ek <300 e 350 [
CAQHCA2CHHCA maddeler <3
E+U< %33 veya
8 | alifatk aloller < | Evet | Hayir |-
l 350mgke
Palmitik asit <%]14 ise; 2-gliseril | TGK-Zeytinyag
9 2-gliseril monopatmitat < %0,9 veya Palmitik | ve Pirina Yafi ||
monopalmitat (%) asit > %14 ise; 2-gliseril Tebligi ilc uyumlu
monopalmitat < %l,1 degildir.
Yag beyan edilen kategori ile uyumludur,




Tablo 5 - Rafine Zeytinyad - Kalite Kriterleri

Serbest Asitlik (%) <03 >0,3 —» o
=
l P
o
=
Peroksit sayist <
Y <5 >5 > S
(mEq Ox/kg) 2
l 2
UV Spekt tri ';5"
pektrometri <125 25 &
(E270) £1.28 > 128 -
=
' 2
E
UV Spektrometri 3
<
(DeltaE) 0,16 > 0,16 — &
>..
Yaj beyan edilen kategori ile uyumludur. Saftik kriterleri igin Tablo 7'ye gidiniz.
Tablo 6 - Riviera Zeytinyag - Kalite Kriterleri
Serbest Asitlik (%) <1.0 > 1,0 > '-_é
=
S
' E
Peroksit sayisi E
<15 >15 —> =
(mEq Oa/kg) ©
! 5
&
UV Spektrometri . - s
(E270) <115 >1,15 > ;;
l =
=
UV Spektrometri -2
< >0,15 —> e0
(DeltaE) 0,15 01 $

l

Yaji beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik kriterleri igin Tablo 7'ye gidiniz.




Tablo 7 - Rafine Zeytinyagi ve Riviera Zeytinyag - Saflik Kriterleri

Farkh
tC18:1>0,20 veya
., e tC18:1 0,20 ve t(C18:2 ’ kaynaklardan
3 ) » . . —»
TransYag Asitleri (%) +C18:3)<0,30 t(Cl 8.20-4-3(6‘] 8:3)> ecken yaglarm
k varligmu gosterir.
TGK-Zeytinyag ve TGK-Zeytinyad ve
Yag Asiti Kompozisyonu Pirina Yagi Tebligi ile | Pirina Yags Tebligi | =
uyumludur. ile uyumlu degildir.
Farkh
¥ kaynaklardan
ECNA42 Farki <]03| > 03] —»| = | |gclenyaglarin
= varligini
¢ _’é” gosterir.
. TGK-Zeytinyag ve TGK-Zeytinyag: ve =
Sterol K“'“‘;‘:;Z’]']‘:;“ veToplam| s ina Yagi Tebligi ile | Pirina Yagi Tebligi |—»| E
uyumludur. ile uyumlu degildir. Y
¢ L
5
<45 >45 $
veya far veya || B
Eritrodiol + Uvaol (%) Rafine zeytinya: igin |, .- ]'E'fuzz’:';y”{ 5
E+U>45ve<60vE |5 e B || pisinavaz
<75 mg/k 6,0 ve E>75 mg/kg ot irina yagt
_ & vevaE+U> 6 iy varhigini
¢ 2 gsterir.
%60
=
Mumsu Maddeler (mg/kg)
> —>
C40+CA2+CA4+CA6 £330 350
Palmitik asit <%14 ise; .
- , Esterifiye
2-gliseril monopalmitat < %0,9
veya yaglar veya
Palmitik asit > %14 ise; y‘.ﬂfsek -
L . Evet Hayir —> palmitik asitli
2-gliseril monopalmitat < %l,1 aglarin
(Rafine Zeytinyat) veya ia;ll“lnl
2-gliseril monopalmitat < %]1,0 iistcgrir
(Riviera ZeytinyaSi) g )

l

-

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.

l




Tablo 8 - Ham Pirina Yag - Saflik Kriterleri

tC18:120,20 ve

tC18:1 > 0,20 veyat(C18:2 +

TransYag Asitleri (% t 2+ 3)<
1 ransYag Asitleri (%) (C18:2+C18:3) < C18:3)> 0,10
0,10
TGK-Zeytinyag ve TGK-Zeytinyag ve Pirina
2 | Yag Asiti Kompozisyonu |Pirina Yag Tebligiile|  Yag Tebligi ile uyumlu
uyumludur. degildir.
3 ECN42 Farki <|o6] > 10,6 |
CFevtiad K Zeviinvas -
Sterol Kompozisyonu ve TGI\ Zeytmya% \t TG}t Cyll‘l?‘){a.gl ve Pirina
4 Pirina Yag Tebligi ile|  Ya@ Tebligi ile uyumlu
Toplam Steroller o
uyumludur. degildir.
§ | Eritrodiol + Uvaol (%) >4,5 <4,5
R

Mumsu Maddeler (mg/kg) C40+C42+C44+C46

>350

300 < Mumsu

Maddeler <350 £300

1

¥

~

E+U > %3.5 veya
alifatik alkoller >
350mg/ke

Evet | Hayir

—

2-gliseril monopalmitat
(%)

<%l,4

>%1.4

Yag belirtilen Kategori ile uyumlu degildir.

Rafine yag oldugunu
gdsterir (zeytinyag
veya diger yaglar)

Farkly
kaynaklarda
n gelen
yaglarin
varliimn
gosterir.

Bknz. Ham Zeytinyag1 (Tablo 4)

Esterifiye
yaglar veya
yiiksek
palmitik asitli
yaglarn
varlgmi
gosterir.

v

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.




Tablo 9 - Rafine Pirina Yag - Kalite Kriterleri

l

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik kriterleri igin Tablo 11’ gidiniz.

Tablo 10 - Pirina Yag - Kalite Kriterleri

Serbest Asitlik (%) <0,3 >03 —>

Peroksit sayisi is >5 —»
(mEq O2/kg) -
'

UVS(pg;(;l;)metri <2.00 >2,00 L
v

uv (Sg;];:artgletri <020 > 0,20 —

Yag belirtilen Kategori ile uyumlu degildir.

Serbest Asitlik (%) <10 > 1,0 —>
Peroksit sayist <15 >1s .
(mEq Ox2/kg) -
UV Spektrometri
—»
(E270) <1,70 > 1,70
UV Spektrometri
< —»
(DeltaE) <018 >0.18

|

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik kriterleri igin Tablo 11'e gidiniz.

Yag belirtilen Kategori ile uyumlu degildir.




Tablo 11 - Rafine Pirina Yag: ve Pirina Yagi - Saflik Kriterleri

Kalite Kriterleri
1 (Tablo 9 ve Evet Hayir —
Tablo 10)
v
Trans Yag tC18:1 0,40 ve tC18:1 > 0,40 veya
2| (5) (C18:2+C18:3)< | (C18:2+C18:3) |—»
’ 035 >0,35
s TGK-Zeytinyagi ve | TGK-Zeytinyag ve
3 Ko;aa ZA;S“; ., | pirina Yag Tebligi ite | Pirina Yag: Tebligi -
pozisy uyumludur. ile uyumlu degildir.
F ‘ ECN42 Farki l <os| > 05] \—’ Farklt kaynaklardan
o gelen yaglarm varhgmi
i} Gsterir
Ko Ster.OI nu TGK-Zeytinyagi ve | TGK-Zeytinyagi ve D &
5 | NOMPOZISYONU | bt Vag Tebligiile | Pirina Yag Tebligi |—»|
ve Toplam uyumludur ile uyumlu degildir =
Steroller Y ’ Y : E
v z
2
Eritrodiol + =
> <4 =
6 Uvaol (%) 43 <45 S
¥ £
i3
Mumsu Maddeler E
(mgrke) bt
C40+C42+C44+C46 5
7 o
£
— 1%‘)
>350 <350 -
v v
2-gliserl <% 1,4 (Rafine Pirina | > % 1,4 (Rafine Esterifiye yaglar veya
6 | m g e Yag) Pirina Yag1) yikksek palmitik asitli
" ono(;:/) <%]1.2 >%1,2 — yaglarm varhgim
° (Pirina Yag) (Pirina Yagr) gosterir.
!
Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.




Ek-3
Pirinada Yag Miktart Tayini
1. Cihaz ve malzemeler

1.1, Ekstraksiyon ekipmani: 200, 250 mL’lik yuvarlak dipli agz1 silifli balona uygun
1.2. Elektrikli 1siticth banyo ( kum banyosu, su banyosu) veya 1sitic1 tabla,

1.3. Analitik terazi,

1.4. Etiiv: Maksimum 80 °C’ye ayarlanabilen,

1.5. Etilv: 1032 °C’ye ayarlanabilen termostatik cihazla donatilmig, sicaklik kontrollii hava
akinunda veya diisiik basingta galigabilen,

1.6. Mekanik 6giitiici: Temizlenmesi kolay, kiispeyi 1sitmadan ve nem, ugucu madde ve
hekzan ile ekstrakte edilebilen maddeler igeriinde kayda deger bir degisiklik olmaksizin
ogiitebilen

1.7. Ekstraksiyon kartusu ve pamuk veya i¢erisinde hekzanda ¢6ziinen madde bulunmayan
siizgee kagdi

1.8. Desikator

1.9. Elek: 1 mm ¢apinda gdzenek biiyiikliigiine sahip,

1.10. Siinger tagt: Kiigiik pargalar halinde 6nceden kurutulmus

2. Kimyasallar

2.1. n-Hekzan: Tam buharlasma sonrasi kalint miktar1 0,002g/100mL’den az olan teknik
saflikta

3. Prosediir
3.1. Numunenin hazirlanmast

Numune, gerekirse, dénceden iyice temizlenmis mekanik bir giitiiciide dpitilir. Ogiitticti
temizliginin tamamlanmasi igin numunenin yaklagik olarak yirmide biri kullanilir ve bu kisim
opitiildiikten sonra atilir. Bundan sonra numunenin diger kismu ogitiltir, 6gttiilen kisim
toplanir, dikkatlice karistirilir ve zaman gegirmeden hemen analize baglanir.

3.2. Analiz numunesi

Ogiitme islemi biter bitmez, dgiitillen kisimdan ekstrakte edilecek madde miktarina gore, 10
g kadar numune 0,01 g hassasiyetle tartilarak alinir.

3.3. Ekstraksiyon kartugunun hazirlanmas: ve 6n kurutma

Tartilan numune kartusa konulur ve pamugu ile kapatilir. Eger filtre kagid: kullamliyorsa
analiz numunesi konulduktan sonra sartlarak iyice kapatilir. Zeytin artiklan gok nemliyse
(nem ve ugucu madde igerigi %10'dan fazlaysa), nem ve ugucu madde miktarint %10'un altina
diistirmek i¢in kartug veya filtre kagidi igerigi ile birlikte 80 °C’yi gegmeyen bir etiivde uygun
bir siire tutularak 6n kurutma yapilur.

3.4. Yuvarlak dipli balonun hazirlanmas:

Balonun igerisine bir veya iki tane siinger tagi konulur ve 103£2 °C’ye ayarlanmis etiivde
kurutulur. Desikatdrde en az bir saat tutulduktan sonra 0,001 g hassasiyetle tartilir.

3.5. Birinci ekstraksiyon

Icerisinde analiz numunesi bulunan ekstraksiyon kartusu veya siizge¢ k&gidi ektraksiyon
cihazina konur. Balona yeteri miktarda hekzan ilave edilir. Balon ekstraksiyon cihazina



takihr. Ekstraksiyon hizi saniyede en az 3 damla olacak sekilde 1sitma iglemi ¢ok siddetli
olmayacak sekilde ayarlanir.

En az 4 saatlik bir ekstraksiyondan sonra isitict kapatilarak sogumaya birakilir. Kartus
ekstraksiyon cihazindan g¢ikarilir ve hava akinu altinda kartug tarafindan emilmis olan
¢oziiciiniin biiyiik bir kismi uzaklagtinlir.

3.6. Ikinci ekstraksiyon

Kartus igindeki numune bir havana bosaltitlir, mikro 6giitiicti kullanilarak miimkiin oldugu
kadar ince 6giitiiliir. Kansim tekrar kartusa doldurularak yine cihaza konur. Aym balon
kullanilarak 2 saat daha ckstrakte edilir.

Ekstraksiyon balonundaki ¢ézelti berrak olmalidir. Eger degilse, ¢ozelti filtre kafidi
kullanilarak 0,001 g hassasiyetle darasi alinmig baska bir ekstraksiyon balonuna siiziiliir ve
filtre kagid ile ilk balon hekzan ile ¢ok iyi sekilde yikanarak ikinci balona aktarilir.

3.7. Coziictiniin ugurulmas: ve kalintinin tartrm

Coziiclintin biiyiik bir kismu elektrikli 1siticih banyoda distilasyonla uzaklastirihir. Kalan iz
miktardaki ¢bziicii 103 +2 °C sicakliga ayarlanmig etivde 20 dk siireyle 1sitilarak
uzaklastinhir. Bu iglemi kolaylastirmak igin hava akimi (tercihen inert gaz) veya diisiik basing
kullanilabilir.

Balon bir desikatérde en az bir saat tutularak oda sicaklifina tekrar getirilir ve 0,001 g
duyarlikla tartihr. Isitma islemi aym sartlar alinda 10 dk siire ile ikinci bir kez tekrarlanir,
sogutulur ve tartilir.

Bu iki tartun arasindaki fark 0,01 g't gegmemelidir. Aksi halde aradaki fark 0,01 g1
gegmeyinceye kadar 10’ar dakikalik siirelerle 1sitma islemi tekrarlanmalidir. Balonun son
tartist kaydedilir.

Analiz iki paralel olarak yapilir.

4. Sonuglarin ifade edilmesi ve hesaplama
4.1. Hesaplama metodu ve formiiller;

a) Hekzan ekstrakt, alinan firiintin agirlikga yiizdesi olarak asagidaki formiilden hesaplanir:

S=m, ><Eg
my

Burada ;
S Alnan iiriin ckstraktinin agirhkea yiizdesi

m : S
© : Analiz numunesinin agirhgi, g

"M . Ekstraksiyon balonunun en son tartimindaki ekstrakun miktari, g

Sonuglarin tekrar edilebilirlifi yeterli goritliirse iki paralelde elde edilen degerlerin arllmetll\
ortalamast sonug olarak alinir. Aksi halde analiz tckrarlanr.

Sonuglar bir ondalik olarak verilir.



b) Ekstrakttaki yag yiizdesi kuru madde bazinda agagidaki formiille hesaplanir;

Ekstrakttaki Yag (%) = S X 100

strakttaki Yag (%) = 100-0
S: Yukaridaki formiilden bulunan ekstrakt miktar1 ((a)’ya bakiniz)
U: Nem ve ugucu madde miktar

4.2. Tekrar edilebilirlik

Aym analizci tarafindan pes pese veya iki analizci tarafindan es zamanh olarak yapilan paralel
analizler arasindaki fark 100 g numune bagina 0,2 g hekzan ekstraktini gegmemelidir.

Eger tatmin edici bir sonug elde edilmediyse, iki farkli Srekte analiz tekrarlamr, Eger iki
sonug arasindaki fark 0,2’den farkli olursa dort ¢alismanin aritmetik ortalamast alnir.



